
36€ par
personne

MENU
Duo d’Houmous Libanais

Sur commande
à emporter
( arrêt des

commandes le
21/12 Noêl et

le 27/12
Réveillon)

Labneh Onctueux au Zaatar au Saumon Fumé : La Douceur
Crémeuse Rehaussée d’une Note de Fraîcheur Marine"

Taboulé Libanais 

Caviar d'Aubergines Fumé : Une Crème Onctueuse aux Saveurs
Authentiques du Liban

FÊTESDES

Douceur de Mouhallabié et Cheveux d’Ange Grillés, Parfumée à
la Fleur d’Oranger"

Knafeh Traditionnelle : L’Équilibre Parfait Entre Fondant et
Croustillant

ou

ou

Tajine de Poulet aux Épices Douces et Perles de Mograbieh 

Tajine de Légumes Confits aux Épices Douces Perles de
Mograbieh 

1/4



18€
/pers

FÊTESPLATS DES

Sur commande
à emporter
( arrêt des

commandes le
21/12 Noêl et

le 27/12
Réveillon)

Tajine de Poulet aux Épices Douces et Perles de
Mograbieh 

Tajine de Légumes Confits aux Épices Douces
Perles de Mograbieh 

2/4



FÊTESMEZZÉS DES

Houmous**

Caviar d’aubergines**

Kebbé boeuf 

Rouleaux de fromage parfumé à la menthe*

Sambousik Viande

Foccacia maison au zaatar maison**

Taboulé Libanais**

Assortiment plateau  apéro de 10 pièces : 27€
Assortiment plateau apéro de 14 pièces : 37€

* : Végétarien

Falafels maison **

** : Végan

8€
/pers



7€
/pièce

Cheveux d’Ange Dorés à la Crème de Lait Parfumée à la rose,
fleur d’oranger et pistanche

Assortiment de Mignardises libanaise

Baklawa Croquant aux Amandes et Pistaches, Relevé d’un
Sirop à la Fleur d’Oranger"

Château Héritage Family Reserve Blanc 75 cl 25€ 
Un vin d'exception issu de la vallée de la Békaa, combinant finesse et complexité. Avec ses arômes délicats de fruits exotiques et
ses notes subtiles de fleurs blanches, ce blanc élégant offre une belle acidité et une longue persistance en bouche, parfait pour
accompagner poissons fins et viandes blanches.

FÊTESDESSERTDES

Knafeh Traditionnelle : L’Équilibre Parfait Entre Fondant et
Croustillant

FÊTESVIN DES

Château Héritage Nine Rouge 75 cl 25€ 
Ce vin libanais audacieux marie 9 cépages (dont Cinsault, Cabernet-Sauvignon, Syrah et Grenache) pour offrir un équilibre
parfait entre fruité et épicé. Avec ses arômes de prunes mûres, de tabac et de subtiles notes épicées, il séduit par sa fraîcheur et
ses tanins souples. Idéal avec viandes grillées et fromages affinés.


